UN PASEO POR MADRIDFUSION 2016

D Saben que El Cotarro dominguero no suele una
pdagina gastrondmica, pero me permitirdn que en esta
ocasién me detenga para contarles algunas anécdotas
que he recolectado en el entorno de la celebracién de la
XIV Cumbre Internacional de Gastronomia - MadridFu-
sidn 2016 que, bajo la presidencia del periodista gastro-
némico, amigo y tocayo, José Carlos Capel, se ha cele-
brado esta pasada semana en la capital de Espafia. En ella

por José Carlos Marrero

ARTIC CRAB GRACIAS A ADEXE

D Este titulo que casi suena a chino, tiene mucho que ver
con otro éxito de Tenerife en la zona mas exclusiva
MadridFusién (donde sélo puede acceder los chefs
ponentes, invitados especiales y prensa especializada)
por parte de una empresa tinerfefia que esta triunfando
de la mano de Tomds Losada Garcia-Tanes (director
comercial) y Rubén Bello (encargado de la logistica).
Estos dos puntales de Tenerife tienen la representacion
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Atléntico Norte. Ademds, Tomas Losada y Rubén
Bello han comenzado a abrir una serie de pequefios esta-
blecimientos propios que, con el nombre de Artic Crab
House, ya han abierto en centros gourmets como Platea
Madrid o, muy pronto, en el barcelonés mercado de San
Josep "La Boqueria". Tenemos que estar orgullosos de que
"los nuestros" también triunfen fuera.

RULO DE CONEJO EN SALMOREJO

ha vuelto a estar presente Tenerife des-
pués de pasar por la Feria Internacional
de Turismo - FITUR 2016 y de ocupar casi
treinta paginas en la edicién de enero de
la revista Ronda, que se ha repartido en
todos los aviones de la compaiifa Iberia.

SE DICE... “GWA-CHIN-CHE”

) Comenzando por esto tltimo, hay que
felicitar a Jonatan Garcia Lima
gerente de la bodega Suertes del Marqués
y su enélogo Roberto Santana, por el
magnifica referencia a los vinos de Tene-
rife. Pero por el contrario, dando por sen-
tado que el Cabildo de Tenerife ha colabo-
rado (léase gastado unas perritas) con la
publicacién de estas paginas, creo que
deberia dérsele un "variscazo" a quien
escribid y/o a quien no revisé el texto
(corto para mi gusto) dedicado a la gas-
tronomia tinerfefia. En el mismo y con el
titulo de "Al rico guachinche" se presenta
un (para mi corto) articulo donde se
vuelve a confundir al posible turista sobre
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ha: Alberto B:

lo que es un verdadero (y autorizado) o

guachinche. Quien lo redactd puso que "a
la gente le gustan porque son mds distendi-
dos que los restaurantes, y mds baratos. Se
respira un ambiente mds cercano"... Siyo
fuera propietario de uno de los mds de
4.000 restaurantes de Tenerife, estaria
"contento" de verdad. Por cierto que en la
revista se traduce el articulo al inglés, y
pone que el nombre de nuestro tipico y
casi desaparecido establecimiento se pro-
nuncia "gwa-chin-che"... {Vétete por ahi!

MUESTRA, UN RESTAURANTE
D Y lo mas curioso es que en la revista se
pone como ejemplo al autodenominado
guachinche "Los Tres Dragos", dirigido en
la zona de La Laguna por Vidal Pérez
con el chef Oliver Tomas Molano en la
cocina, que a todas luces es un restaurante
o una tradicional casa de comidas (bas-
tante buena, por cierto), pero que en
modo alguno es un guachinche, no figura
en la lista oficial del propio Cabildo y por

bé, Carlos Isaac Acosta, Carlos Alonso y Victor Suarez

D Por eso mismo tenemos que felicitar al
chef Victor Sudrez y su ayudante, Car-
los Isaac Acosta, que elaboraron una
sabrosa tapa denominada "rulo de conejo
en salmorejo canario sobre tierra de mojo"
y una dulce "cuajada de queso, gofio y pla-
tano" que representaron a Tenerife en el
festival de las tapas organizado por Sabo-
rea Espafia. Hay que recordar que Victor
Suarez fue el ganador del 11° Campeo-
nato Regional Absoluto de Cocineros de
Canarias - GastroCanarias 2015 y que, por
ello, fue elegido como chef representante
de nuestra isla en MadridFusién 2016 de la
mano del club de producto Saborea Tene-
rife, que depende de Turismo de Tenerife.
Tras su paso por el restaurante MB Abama,
Victor estd a punto de abrir su propio esta-
blecimiento en La Orotava,que se llamara
Haydee. Su ayudante en Madrid, Carlos
Isaac Acosta, ejerce como chef en el res-
taurante Los Reunidos, de la calle La Noria.

ALONSO CON UNA MUDITA

D Elpresidente del Cabildo de Tenerife,
Carlos Alonso Rodriguez, quien en la
agenda del pasado martes por la tarde
tenfa concertada una reunién con una
secretaria de Estado, tuvo el detalle de
madrugar y, junto con el consejero de
Turismo del Cabildo, Alberto Bernabé
Teja, visitar MadridFusion y felicitar de
primera mano a los tinerfefios que alli esta-
ban defendiendo y promocionando la gas-
tronomia de nuestra isla. Hay que resefiar
que Carlos Alonso, listo y previsor como
é1 sdlo, sabiendo de qué iban las "activida-
des paralelas" a MadridFusion, cogié y le
recomendé a Alberto Bernabé que "lle-
vara una mudita, por si acaso" pensando
que podria terciarse una cenay tuvieran
que pernoctar en Madrid. Asi fue la cosa 'y
cuentan que en la tarde del martes, tras la
reunién ministerial, parece que se vio a
Bernabé por El Corte Inglés enlazona de
la ropa interior. Posteriormente una agra-
dable cena en el restaurante Goyzeko sentd

tanto no luce en su fachada el logotipo ofi-
cial con la "V" (desconcertante, por cierto)
que indica su autorizacion y confirma su
legalidad como guachinche. Creo que el consejero de
Agricultura, Jesus Morales Martinez, tiene que
poner ya de una vez orden y concierto en este tema de los
guachinches, antes de que se monte buena con los restau-
rantes, por la absoluta competencia desleal que se esta
teniendo en el sector. En cualquier caso, mi reconoci-
miento a Vidaly a Oliver porque, como restaurante, lo
estan haciendo muy bien y solo las garbanzas hechas con
lareceta de la madre yabuela de ellos justifican una visita.

careca

Las expertas en el servicio del cangrejo real en el stand de Artic Crab, con Tomas Losada (i)
y Rubén Bello. Delante de ellos al articas criaturas pescadas cerca de Alaska por el Adexe.

para toda Espafia del exquisito y exclusivo cangrejo real
rojo, que pescan en aguas del mar de Bering (entre la
rusa Siberia y Alaska) con un buque que, miren ustedes
por dénde, han bautizado Adexe Primero, en honor al
mencey guanche de Adeje. Adexe Primero es el tinico
buque factoria dedicado a la pesca de cangrejo en la
Uni6n Europea y su tripulacion arriesga su vida (a 30 gra-
dos bajo cero con olas de mas de 12 metros) para captu-
rar a estos crustaceos tan preciados en las frias aguas del

enuna mesa a Carlos Alonso y Alberto
Bernabé junto con el técnico del Cabildo,
Luis Gutiérrez, el presidente de los coci-
neros de Canarias, el gran chef Pablo
Pastor y su encantadora esposa Chus, los empresarios
Fran Relea (restaurante Kazdn, con una estrella Miche-
lin) y David Armas, asi como el coordinador del Aula
de Gestién Enoturistica de la Universidad de La Laguna,
Gabriel Santos. Parece que se habl6 de lo mucho que
hay que hacer para mejorar, potenciar y difundir la gas-
tronomia de Tenerife y posicionar nuestra isla como des-
tino gastrondmico. Amén.
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