Wolfgang Kiessling (d) junto a su hi

respectivamente, del Grupo Loro Parque.

PETA SIGUE MOLIENDO LA BATATAAL LORO

D Una de las respongables de la asociacién “Per-
sonas por el Trato Etico a los Animales”, mas
conocida como PETA, por su nombre en inglés
(People for the Ethical Treatment of Animals), la
sefiora Tanja Breining, la tiene “cogida” con nues-
tro emblematico, Loro Parque y la tiene “meona”
con nuestra popular orca Morgan. Hace unas
semanas, en el equipo de Loro Parque, que lidera
el empresario Wolfgang Kiessling y su hijo Chis-
toph, recibieron una comunicacién en la que
informaba de su campana de firmas para liberar
a Morgan. PETA Alemania lleva afios haciendo
campailas, a pesar de que saben que estd sorda,
que nunca se encontré a su grupo familiar y de
que, probablemente, nunca recibié el aprendizaje
necesario para cazar ni es capaz de usar su sonar
para detectar presas. Es evidente que Morgan no
puede ser liberada, y que su devolucién al mar la
conduciria a una lenta agonia y muerte segura.

LORO PARQUE GANA CON 76.000 FIRMAS

D La carta de Tanja Breining afirmaba que su
campafa de firmas para liberar a Morgan, ini-
ciada en junio de 2015, habia alcanzado 20.00
apoyos. Esta situacion llevé a Wolfgang Kiessling
a pasar a la accién y solicitar el apoyo de los visi-
tantes del Loro Parque. En apenas dos meses
(julio y agosto de 2017) mas de 75.000 visitantes
han brindado su apoyo, refrendando con su firma
que: “los animales de Loro Parque tienen un
hogar digno, gozan de un bienestar adecuado y
son embajadores de las especies salvajes”. Cada
una de esas firmas representa un apoyo explicito
a la labor de Loro Parque y a que Morgan perma-
nezca con su familia adoptiva recibiendo los cui-
dados que necesita. Un acta firmada por el nota-
rio Ignacio Bermejo Morales, da fe y acredita la
existencia y autenticidad de, nada mas y nada
menos que... i76.444 firmas!. De haber conti-
nuado la campafa de recogida de Loro Parque,
sin duda superaria las 300.000 firmas cada afio.
Mientras PETA hace campafias, la realidad es que
Morgan, que llegd a Loro Parque a peticién de las
autoridades holandesas para evitar su eutanasia,
ha encontrado en nuestra isla un verdadero hogar
y, muy bien cuidada y atendida por los profesio-
nales del Loro Parque, esta vivita y coleando feliz-
mente en Tenerife. En estos momentos donde de
nuevo el trato a los animales esté en candelero,
digo que la Labor de Loro Parque es un ejemplo.

Braulio Si chef gomero-tinerfefio
que bien se merece una estrella Michelin.

YENCIMA, LA JUSTICIA LES DA LA RAZON

D Lademanda presentada en 2016 por Loro Par-
que contra PETA a raiz de la denuncia que esa
organizacién hizo ante el SEPRONA por el mal-
trato de las orcas se resolvié hace unos dias en
primera instancia. PETA no solamente denuncid
a Loro Parque ante el SEPRONA, sino que lanzd
una campana internacional en prensa, a pesar de
que la posterior investigacion de la policia
ambiental espafiola concluyé que no habia indi-
cios de maltrato y que las orcas se encontraban
en buen estado. La sentencia hecha publica
admite “que las instalaciones de las orcas en Loro
Parque cumplen la normativa vigente en la mate-
ria y el estado general de las orcas es el correcto”.
As{ como que “resulta indiscutible que la activi-
dad desarrollada por Loro Parque se ajusta de
forma estricta a la legalidad aplicable y cuenta
con las autorizaciones y licencias preceptivas.”, y
admite que ha resultado constatado que “el par-
que zooldgico dispone de personal cualificado
para e cuidado y tratamiento médico de las orcas”

10000 ANIMALES, MAS DE 1000 EMPLEOS
D Cada dia se demuestra y queda mds claro que
los zoos modernos, como el tinerfefio Loro Par-
que, son los tnicos embajadores para los anima-
les exdticos, y son esenciales para transmitir a la
poblacién mundial su belleza y la importancia de
conservar la naturaleza. En estos tiempos dificiles
para los animales solamente con un cambio en la
sensibilidad de la poblacién podremos encontrar
la forma de coexistir en armonia con el resto de
los seres de nuestro planeta. Loro Parque, pieza
clave junto con el Siam Park para el sector del
Turismo en Tenerife, es la segunda atraccién
mds visitada de nuestra isla después del “padre”
Teide, por turistas nacionales y extranjeros
(aparte de los fieles visitantes locales) y la
empresa que preside Wolfgang Kiessling cuida
con esmero a unos 10.000 animales, sostiene de
forma estable unos 1.000 puestos de trabajo y
genera riqueza desde diciembre del afio 1972.

TENERIFE, MUY SABROSA Y“ESTRELLADA”
D Este proximo miércoles, dia 22, Tenerife se
convertird con total merecimiento en la sabrosa y
“estrellada” capital gastronémica de Espafa y
Portugal, acogiendo el acto de entrega de las
estrellas de la Gufa Michelin 2017. Deseo y espero
que, al menos, el MB Abama conserve sus dos
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Pablo Pais (i). Detras: Pedro Hdez., José Gomez, Juan M. Lopez y Serafin Romero.
Delante: Javier Martin, José A. Rguez, Rubén Medina, Jacob Rguez y Juan C. Rguez.

estrellas y que Kazan, El Rincén de Juan Carlos, y
el Kabuki Abama, conserven la que ya tienen.
Pero deseo y espero, sobre todo, que el restau-
rante Las Aguas, del Gran Hotel Bahia del Duque,
reciba su primera estrella Michelin, para , con
ella, reconocer el gran trabajo desarrollado
durante afios por el chef Braulio Simancas,
gomero de nacimiento y tinerfefio de adopcion,
junto con todo su gran equipo de profesionales
de Cocina y de Sala. Detras de Braulio Simancas,
todo hay que decirlo, esta la decidida apuesta por
la alta cocina canaria de Francisco Javier Zamo-
rano, presidente del Grupo CIO, propietario del
hotel, la directora del Bahia, Cristina De Juan, su
director de Alimentacién y Bebidas, Michel Bur-
gio, y su chef ejecutivo, Juan Miguel Cabrera.
Ojala se cumpla mi deseo, que es el de muchos
amantes de la gastronomia en Tenerife y Canaria

EL SABOR PALMERO DE AGAP EN TENERIFE

D Hablando de apuesta por la gastronomia, hoy
merece la pena valorar, reconocer y felicitar a la
Agrupacion Gastrondmica Palmera (AGAP) con
Pablo Pais Martinez, su desinquieto presidente al
frente, por haber promovido la I Jornada Gastro-
ndémica Palmera en Tenerife, celebrada el pasado
viernes en el Iberostar Grand Hotel Mencey de la
capital tinerfefia. Una jornada durante la que, en
una serie de puestos de exposicién y venta, se
presentaron una serie de productos agroalimen-
tarios de la “Isla Bonita” sin faltar la sal Tenegula
de las salinas de Fuencaliente, los cada vez mas
apreciados puros artesanales de La Palma (El
Rubio y Julio) y el maravilloso Ron Aldea. La jor-
nada concluyd con una espectacular cena neta-
mente palmera, elaborada magistralmente por
un elenco de nueve acreditados chefs palmeros
coordinados por el barloventero Javier Martin
(restaurante Papa Negra del Iberostar Hotel Men-
cey) y conformado por Pedro Herndndez (restau-
rante El Duende del Fuego, en Los Llanos de Ari-
dane), José Gomez, (El Sitio, del Hotel Hacienda
de Abajo, en Tazacorte), los hermanos José
Armando y Jacob Rodriguez Concepcidn, con
Juan Miguel “Pipi” Lépez (El Campesino, en Bar-
lovento), Juan Carlos Rodriguez Curpa (El Jardin
de la Sal, en Fuencaliente), Rubén Medina (pana-
derfa y pasteleria Zulay, en Fuencaliente) y Sera-
fin Romero (bar Cinnamon, en Santa Cruz de La
Palma). Un evento a consolidar y una asociacién,
AGAP, a potenciar y a la que hay que apoyar.




