UNIDOS POR LA GASTRONOMIA ISLENA

D El afio 1997 (iy parece que fue ayer!) tuve la
oportunidad de dirigir, editar y publicar la pri-
mera gufa gastronémica de Canarias, y mi
humilde experiencia de 20 afios en el sector
me confirma que a todos nos gusta comer (a
ser posible bien) tres veces al dia y, si son cua-
tro, mejor que mejor. A los politicos de cual-
quier ideologia, color o partido, como dice el
mago, les pasa lo mismo. A Roméan Rodriguez
(NC) le gusta tanto el sancocho como a su
colega de partido Antonio Morales. Al presi-
dente Fernando Clavijo (CC) le gusta un buen
escaldon tanto como a Asier Antona (PP) aun-
que éste ultimamente esté saliendo “escal-
dado”. Por eso la gastronomia, también en
Canarias, une tanto y a tantos, a pesar de todo.

CARLOS Y ANTONIO SABOREAN JUNTOS

D Reza el dicho que “la gastronomia convierte
la necesidad bil6gica de comer, en la categoria
de un arte”. Esta pasada en Tenerife, la gastro-
nomia se ha convertido también en el arte de
la reconciliacién entre politicos. Si alguien
decia que Carlos Alonso Rodriguez (presidente
del Cabildo de Tenerife) y Antonio Morales
Méndez (su homdlogo del Cabildo de Gran
Canaria) estaban “mosqueados” o “picados”
entre ellos, la presentacién del 5° Salén Gas-
tronémico de Canarias - GastroCanarias 2018
(y un sublime queso de flor de Guia y otros
sabrosos productos agroalimentarios canario-
nes) “rompieron el maleficio”.

DE CABALLERO A CABALLERO CON SABOR

D Carlos Alonso hizo suya la sugerencia de la
Organizacién del 5° Salon de que Gran Cana-
rias fuese oficialmente la “Isla Invitada” y el
propio Carlos (en un gesto de caballero que le
honra) decidié llamar personalmente a su
colega Antonio Morales, presidente del
Cabildo de Gran Canarla, quien, con una
nobleza que también dice mucho de €I, no solo
accedi6 de forma inmediata, sino que acepté
venir a Tenerife y estar el pasado lunes junto a
Carlos Alonso en la mesa presidencial de la
presentacion oficial de GastroCanarias 2018.
Reciprocamente, Antonio Morales ha invitado
a Carlos para asistir a la también presentacién
oficial del 5° Salén, que se realizara el 26 de
abril en Las Palmas de Gran Canaria. Eso es
hacer regién de forma muy sabrosa y positiva.

ENVIDIA: MINERVA Y EFRAIN SE QUIEREN

D Hay quien dice por ahi que las relaciones
entre el Vicepresidente del Cabildo del Tene-
rife, Efrain Medina y su homéloga en el
Cabildo de Gran Canaria, Minerva Alonso, tie-
nen mala relacién y nada mas lejos de la reali-
dad. Tanto Efrafin como Minerva tienen claro
que son servidores de lo publico y que, quien
tiene que beneficiarse de su gestion, son los
ciudadanos de todas las islas. Efrain y Minerva
han hablado de impulsar conjuntamente temas
que llevan ambos, como el comercio, el sector
textil o la artesania, para buscar la excelencia.
Igualmente la relacion entre técnicos de ambas
consejerias insulares es excelente. Y para
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muestra esta foto que les pongo en exclusiva y
en la que se hace realidad lo de que "una ima-
gen vale mas de mil palabras". Me consta que,
fuera de las cdmaras, la relacién es atin mejor
y de mucha complicidad entre ambos, cosa que
a otros compafieros politicos les da envidia y
les corroe. Al final, dice nuestro Efrain Medina,
“lo importante es el sector empresarial, porque
nosotros estamos de paso”. Visién de futuro.

PUCHERO CANARIO DE LAS 7 CARNES

D Otro sabroso ejemplo de unidad regional lo
tenemos en la Cofradia del Puchero Canario
de las Siete Carnes, que el pasado sabado, cele-
brd su su 28° Capitulo. O sea, 28 ailitos reu-
niéndose en torno a nuestro popular y tradi-
cioal “Puchero Canario”, de quien el recordado
escritos y periodista gastronomlco Xavier
Domingo, decia que era “el cocido mds equili-
brado, dietético y ecoldgico de la cocina espa-
fiola”. Atendiendo a la amable convocatoria
del tdnico e irrepetible Mario Herndndez
Bueno, amigo y colega, que sigue siendo el
referente del periodismo gastronémico en Gran
Canaria y todas las islas, nos reunimos unas
150 personas en el restaurante “El Padrino” en
Las Coloradas (Gran Canaria) que regentan
sus propietarios Humberto Rodriguez (tam-
bién Jefe de Cocina) y Francisco Ortega.

COFRADES TINERFENOS EN LAS PALMAS
D Tanto poder de convocatoria tiene el bueno
de Mario Herndndez Bueno (sin duda el “alma
pater” del Puchero de las Siete Carnes) que
hasta logré que una veintena de miembros
tinerfefios de la Cofradia del Vino de Canarias,
se desplazaran desde Tenerife a Gran Canaria
para, con Alvaro Requena al frente, su inquieto
y dindmico presidente, seguir haciendo regiéon
desde la enogastronomia. Estuvieron los que
aparecen en la foto que les pongo y aunque no
me sé el nombre de todos (perdén por ello)
pueden ver al presidente, Alvaro Requena
(camisa verde) la cocinera Dolores Martin (al
fondo), al gourmet Juan Pedro Jiménez, el
experto en vinos Pedro Pérez Pérez (el popular
“Popeye” del Carnaval de Tenerife)

iTRABAJEN LAS 24 HORAS, POR FAVOR!

» No puedo terminar esta edicién de El Cota-
rro sin dejar reflejado por escrito una idea, una
sugerencia y, si me lo permiten, hasta un
ruego, a la vista del caos circulatorio y atasco
mayusculo habido en la autopista TF5 de Tene-
rife el pasado viernes, coincidiendo con el cie-
rre de los accesos a La Laguna por El Coromoto
y San Benito, a causa de la remodelacién de las
nuevas rotondas que alli se estdn ejecutando.
Es lamentable, es vergonzoso, es indignante
ver cdmo a media tarde la obra queda paraday
que los fines de semana tampoco se trabaja en
ellas. Por favor: pongan unos focos y trabajen
en tres turnos las 24 horas al dia. Y en vez de
tardar tres meses en concluir las obras, igual
podemos acabarlas en tres semanas. Y todo el
sobrecoste que pudiera suponer lo ganaran
con creces en la salud de los sufridos conducto-
res y, si me apuran, lo ganaran hasta en votos.




