UNAREFLEXION MATEMATICA PARA MONICA
D Me gustaria comenzar El Cotarro de hoy com-
partiendo con Ménica Martin (PSOE), actual-
mente primera teniente de alcalde de La Laguna
y (no sé si lamentablemente, ya se vera) demo-
craticamente descabalgada por Luis Yeray Gutié-
rrez, de la candidatura a la alcaldia lagunera para
las préximas elecciones locales del 26 de mayo
de 2019, el siguiente calculo, estrictamente mate-
matico... Desde el dia de hoy (dia 28 de octu-
bre), a la ya préxima jornada electoral (26 de
mayo), tenemos, exactamente 211 dias.

113 DIAS LABORABLES Y HASTA LUEGO LUCAS
D Siaestos 211 dias, queridos Ménica y Luis
eray le restaramos los 12 dfas de la Navidad, Afio
Nuevo y Reyes (del 24 de diciembre al 6 de
enero), los 9 dias del Carnaval (del 7 al 10 de
marzo), los 7 de la Semana Santa (del 14 al 21
de abril), nos quedarian, exactamente, 183 dias.
Si a éstos 183 le restaramos los 2 dias del
“puente” de la Constitucién y la Purisima (Del 1
al 3 de noviembre), los 2 dias del “puente” de
San José (18 y 19 de marzo) y los 3 dias del
“puente” del Primero de Mayo (Del 1 al 3 de
mayo), entonces ya solo nos quedarian 176 dias.
Si a ellos les restamos los 15 dias de la propia
campaiia electoral (del 10 al 24 ded mayo), nos
quedarian, exactamente, 161 dias. Amplio y
someto este calculo matematico a Rubens Asca-
nio (USP), Santiago Pérez (XTF-NC), Teresa
Beréstegui (Cs) y hasta Javier Abreu (¢...?7)

LA CIUDADANIA NO MERECE EL ESPECTACULO
D Ysiya puestos y por dltimo, a éstos le restara-
mos los 48 dias de los fines de semana que nos
quedan (solo sdbados y domingos) pues 48 dias
menos. Total, que nos quedan “laborables” 113
dias, perra mas o perra menos. Me parece a mi
que, a esta altura de la pelicula, ni San Cristébal
de La Laguna, ni municipio alguno de estas siete
islas, se merece que una mocion de censura per-
turbe lo que resta de legislatura municipal. Pero,
sobre todo, creo que no se lo merecen sus ciuda-
danas y ciudadanos. Ni para quitar a José Alberto
Diaz (actual alcalde lagunero) ni para quitar al
Sursum Corda. Y creo, sinceramente, que al poli-
tico y a los los partidos politicos que perturben
esta realidad, el préximo futuro y el disperso voto
que se avecina les pasard una cruda factura. Y, si
no, al tiempo. El que avisa no es traidor...

iRECORD!... 205 COCHINILLOS EN 9 DIAS

D Lasemana pasada adelanté que lo iban a inten-
tar y hoy les confirmo que lo lograron. El equipo
de cocina de Casa Duque con el de El Corte Inglés
de Tenerife han firmado un nuevo récord en lo
que al asado de cochinillos se refiere. Si la cifra
del afio pasado qued6 en 183, este afio la produc-
cién ha aumentado un 12% y, en tan solo 9
almuerzos, durante las ya tradicionales, famosas
y multitudinarias Jornadas de la Cocina de Sego-
via se han asado 205 cochinillos. La gran Marisa
Dugque (propietaria de Casa Duque) y su jefe de
cocina, Carlos Martin, junto con Roberto Rivetti
(jefe de Hosteleria de El Corte Inglés) estan de
enhorabuena, deben felicitar a todos sus equipos
(de cocina y sala) y pueden presumir de ello. Se
demuestra que una vez mds que, como en todo,
si se hacen bien las cosas, el ptiblico responde.

por José Carlos Marrero V‘@
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Maria José Castafieda, Luis Yeray Gutiérrez y Monica Martin (PSOE)

Abel Morales (viceconsejero), Manuel Capote (c) y Narvay Quintero.

MARTIN GARCIA, YA S| HAROTO UN PLATO

D Las exitosas joranadas de Casa Duque han ser-
vido, ademas, para que el personal haya “desco-
nectado” de sus esclavizantes agendas y bajado al
terreno de los mortales. Empresarios, politicos,
periodistas, gente de la Cultura y de la gastrono-
mia, por supuesto, se dieron cita en El Corte
Inglés. Por encima de colores politicos, “piques” y
demas mediocridades y mezquindades. Los judio-
nes (y dos piedras) y su majestad el cochinillo les
ha unido a todos. Y han disfrutado del ritual de
cortar el cochinillo tras el tradicional rezado.
Hasta Martin Garcia Garzén, presidente del
Grupo MONTESANO, hizo los honores y, como
dijo alguien en la mesa, “ya no se puede decir
que Martin Garcia no ha roto un plato”... Amén.

CUMPLEANOS POR LO ALTO EN EL BAHIA

D Mientras esto pasaba en la tierra, el Gran Hotel
Bahia del Duque Resort celebraba “por todo lo
alto” sus primeros 25 afos de exitoso trabajo. Ha
sido con una experiencia gastronémica denomi-
nada “Dinner in Bahia Sky”, un concepto innova-
dor que permitié a los participantes disfrutar de
un menu degustacién con el aliciente especial de
hacerlo suspendido en el aire con las vistas de la
costa de Adeje, la Playa del Duque y los jardines
del hotel. El menu fue disefiado por Pierre Rési-
mont (con dos estrellas Michelin en su restau-
rante LEau-Vive en Bélgica), junto al equipo del
restaurante La Brasserie del hotel Bahia del
Duque, que dirige Yoseba Llarena, basado en la
tradicional cocina francesa, y otro por el equipo
del restaurante Kazan (con una estrella en la
capital tinerfefia). Todo estuvo exquisito pero, si
me lo permiten, mientras ellos estaban en “las
alturas” yo estuve en “la gloria”, a ras de tierra,
disfrutando de la cocina del gran Braulio Siman-
cas en el restaurante Las Aguas del mismo Bahfa
del Duque. Un Braulio Simancas que, mds pronto
que tarde, tendra su merecida estrella Michelin.

CANARIAS Y SU VINO HEROICO Y EXTREMO
D Sepan que existe el llamado Centro de Investi-
gacion, Estudios, Salvaguardia, Coordinacién y
Valorizacion de la Viticultura de Montafia (CER-
VIM), cuyo actual vicepresidente es el bodeguero
tinerfeno Manuel Capote Pérez. E1 CERVIM se
ocupa de potenciar y promocionar la denomi-
nada “viticultura heréica” a través del prestigioso
“Concurso Mundial de Vinos Extremos, cuyos
premios 2018 se entregaron el viernes. Manuel
Capote destacé el peso del Archipiélago en la viti-
cultura heroica de todo el mundo y puso como
ejemplo que “de 63 vinos presentados en las Islas,
23 han obtenido medalla (13 de oro y 10 plata)

EL CERVIM PREMIA LA LABOR DE NARVAY

D El Premio Especial CERVIM 2018 recayo en la
bodega El Grifo (Lanzarote) y el Premio a la Exce-
lencia, en Tierra de Frontos Blanco (Bodegas
Frontos), 2017, de la Denominacién de Origen
Abona. El Premio Mundial de Vinos Extremos se
otorgd a Canarias, como una de las regiones que
mds producciones de estas caracteristicas apor-
tan a este concurso. La consejeria canaria de Agri-
cultura, Ganaderia, Pesca y Aguas esta haciendo
en este ambito una labor encomiable y por ello su
titular, Narvay Quintero, recogi6 el merecido pre-
mio, que compartié con todo el sector.




