TENERIFE... DE FITUR AMADRIDFUSION

D La pasada semana Tenerife fue Fitury, a partir
de mafiana estara presente en el congreso inter-
nacional de gastronomia MadridFusion 2019, de
la mano del Cabildo de Tenerife y la marca Tene-
rife Gastro Experience y a través de su consejeria
de Agricultura, con Jestis Morales al frente, y la
consejeria de Turismo, comandada por Alberto
Bernabé. En esta ocasion los cocineros asistentes
serdn Samuel Herndndez (restaurante EI
Lagarto); Isidro Alvarez (San Diego); Jesus
Marrero (El Ancla); Diana Marcelino (Finca Sala-
manca) y Pablo Pastor, presidente de la Asocia-
cién de Cocineros y Reposteros de Canarias
(Acyre). Ademas, el chef del Hotel Bitdcora
Daniel Mesa, participard en dos concursos de
MadridFusién, con unas elaboraciones que ten-
dran al queso como protagonista. Para alla ire-
mos y a la vuelta contaremos c6mo estuvo la cosa

MONTESANO ESTARA EN MADRIDFUSION

D Lo que si les destaco hoy es el hecho que que,
por primera vez en la historia de MadridFusién,
una industria canaria va a estar presente con
stand propio en esta importante cita gastrond-
mica. Me refiero al tinerfefio Grupo Montesano,
que fundara el afio 1965 el incombustible Martin
Garcia Garzén, salmantino de nacimiento y tiner-
fefio de adopcién. En 1996 Martin Garcia (hoy
presidente y fundador del Grupo Montesano)
compré una granja de cerdos, un matadero y
montd otra fabrica en Jerez de los Caballeros,
naciendo asi Montesano Extremadura, que pre-
sentara sus productos gourmet en MadridFusién.

PRIMERA EMPRESA TINERFENA PRESENTE

D Elafo 2000 se convirtié en la primera empresa
del pais en exportar jamén curado a Japon,
México o Perti, y mds tarde en primera industria
ibérica autorizada para entrar en China, en 2008.
Hoy Montesano llega a mas de 40 paises en los
cinco continentes, con un estricto cumplimiento
de las normas de calidad del ibérico vigentes en
Espafa y Europa. La firma familiar, con Martin
Garcia en la Presidencia, estd dirigida y llevada
en el dia a dia por sus tres hijos: Ratil Garcia Pas-
cual (consejero delegado) Carmen Garcia Pas-
cual (directora de comunicacién y marketing y
Consejera) y Jaime Garcia Pascual (director cor-
porativo comercial y de exportacién y Consejero).
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Laura Lépez Terrdn en “su jardin que se come” junto a su perrita“Sana”
MONTE UN JARDIN EN CASA...Y COMASELO

D Eltitulo no es una cofia y usted lo puede hacer
realidad en las islas gracias a "Mi jardin se come",
un curioso, apasionante y solidario proyecto
empresarial de la emprendedora Laura Lépez
Terrdn, que cuenta con una "finca-laboratorio" en
Tacoronte, donde experimenta con diversos usos
y mezclas de mas de 120 variedades flores y vege-
tales comestibles, procedentes de todo el
mundo.Sabores, aromas y colores poco habitua-
les en los platos de la mayor parte de nuestros
restaurantes, pero que les pueden aportar un
toque de frescura, exotismo y distincién a los mis-
mos. Laura ofrece no sélo el suministro de tales
productos, sino el asesoramiento y el acompafia-
miento necesario, tanto para disefiar y ejecutar
bellos jardines que pueden ser un complemento
para un restaurante, como la complicidad para
experimentar en los platos con estos ingredientes
Mas informacién en: www.mijardinsecome.com

UNAS FLORES SABROSAS Y... SOLIDARIAS

D Lo bueno, ademas, es que el proyecto de Laura
Lépez cuenta con el apoyo de la empresa de inser-
cion social y laboral “Trampolin Solidario” que

La historia viva de 30 afios en el “Coj

pi Sport Team”, con Fernando Capdevila, en el centro, junto al BMW.

tiene como gerente a Angel Dfaz CAceres, donde
se fomentan las iniciativas laborales colectivas
que apuesten por el desarrollo de una economia
social. Para ello, destinan el 100 % del beneficio
a la creacion de puestos de trabajo y a la forma-
cién para la profesionalizacion de sus trabajado-
res y trabajadoras. Las personas, contratas por
“Trampolin Solidario”, trabajan durante un afo,
al tiempo que participan en un itinerario de inser-
cién, en el que maduran su idea emprendedora.
La iniciativa tiene ademds un marcado caracter
de emprendimiento social, en la linea de accién
de “Trampolin Solidario”, puesto que, desde las
labores en la finca, a la construccién de los jardi-
nes, se apoyan en la insercién de personas en
exclusion social. La unidn del proyecto de Laura
Lépez con la organizacién de Angel Dfaz, supone
un estupendo apoyo a la mejor cocina canaria,
basado en un producto de cercania, donde el
cliente puede observarlo en el jardin, justo antes
de disfrutarlo en el plato. Y si quieren mas infor-
macion, esta en: www.trampolinsolidario.org

FERNANDO CAPDEVILA, DE ANIVERSARIO

D Termino haciendome eco de un automovilis-
tico aniversario que, hace unos dias celebré el
gran Fernando “Copi” Capdevila, cuyo laureado
equipo de competicion “Copi Sport” cumplié 30
afos, desde su fundacion, alla por el afio 1988,
previo a la participacién de “Copi” en el Paris-
Dakar. Fernando llevaba diez afios corriendo en
plan amateur, pero fue en ese momento cuando
cambid la profesion de bidlogo en el Instituto
Oceanogréfico por la de piloto profesional. A par-
tir de ahi, se ha mantenido la actividad del equipo
llevando primero la propia carrera profesional de
“Copi” hasta su retirada en 1996, y luego ayu-
dando y promocionando a jévenes valores de la
cantera canaria. El equipo tiene sede en La
Laguna, y sus dos pilotos mds destacados del
momento (Enrique Cruz y Radl Capdevila) son
laguneros también. En la actualidad sigue la acti-
vidad en varios frentes, ademas de su Escuela de
Pilotos, y ha logrado de forma ininterrumpida el
Campeonato de Canarias de Rallyes para Escude-
rias durante las tltimas 12 temporadas. Lo cele-
bré con sus pilotos y copilotos (en la foto) de
izquierda a derecha: Juan Luis Estévez, Marga
Cortecero, Alfredo Rodriguez, Suso Duranza,
“Pigui” Batista, Alfredo Medina, David Rivero y
Jose Carlos Deniz (agachado). Felicidades amigo




