Algunos de los cocineros que estaran en Tenerife la proxima semana. De izquierda a derecha: Quique Dacosta (3* Michelin), Anthony Genovesse (2*), Lucia Freitas (1*), Sergi Arola (1*), Virgilio Martinez (Mejor chef de
Sudaméricay N°6 del mundo), Alberto Ferruz (1¥), Najat Kaanache (1¥), Omar Malpartida y Juanjo Lopez. Faltan las fotos de Pradic Og Gallagher. Jordi Butron, Senén Gonzalez y muchos otros, incluidos los canarios.

SEMBRAR UN PLANY RECOGER ESTRELLAS

D El que siembra un buen plan, recoge “estre-
llas”. Y el que siembra buenas papas, “recoge” un
foro internacional. El afio 2000, siendo presi-
dente del Cabildo de Tenerife el recordado Ad4n
Martin (qg.e.p.d.) nuestra isla se convirtié en el
primer lugar de toda Espafla en contar un con
Plan de Gastronomia, aprobado por una corpora-
cién publica. Tuve el honor de participar en aque-
lla creacién junto con los hoy también recodados
Manuel Iglesias y José H. Chela. Aquel Plan “sem-
bré” muchas buenas cosas (creo) durante los
siguientes 15 afos que, sin duda, han convertido
a Tenerife en referencia y luz que va delante en
Canarias, en todo lo que a Gastronomia se refiere.

TENERIFE ESTA EN EL CIRCUITO NACIONAL

D Desde los comienzos de aquel Plan, Tenerife
entro en el “circuito” gastronémico nacional y en
el “circulo” de los mejores cocineros, que venian
a nuestra isla para dar charlas y cursos. Fuimos a
Madridfusién a los dos afios de la creacién del
prestigioso congreso internacional liderado por el
periodista José Carlos Capel. Y antes, un jovenci-
simo Ferran Adrid, vino a hacer précticas en el ya
desaparecido restaurante “Costa Brava”, que
comandaba el chef Fermin Puig. De aquella
“siembra”, repito, viene la “cosecha” de 6 Estre-
llas Michelin que hoy tenemos) y la feliz realidad
que tenemos actualmente con “Saborea Tenerife”
y el renovado Plan Director de Gastronomia.

PAPA A CANARIAS LO QUE EL SUSHI A JAPON
D Todos estos afios de buen hacer, han servido
para que, por ejemplo, el gran Ferran Adrid (con-
siderado durante afios como el mejor cocinero
del mundo) conozca y quiera a nuestra tierra
(como también su hermano Albert) y diga que ‘Ja
papa debe ser a Canarias, lo que el sushi a Japon”.
Y ha servido para que el presidente de Madridfu-
sién, José Carlos Capel, y la directora de Gastro-
actitud, Julia Pérez Lozano, sugirieran mas de
una vez que deberfamos realizar un encuentro de
en torno a la gastronomia de la papa, como se
hace en Perti cada dos afos, aunque alli desde el
punto de vista cientifico. El afio 2017, durante el
4° Salén Gastrondmico de Canarias, la idea cuajo
en proyecto, con el conocimiento del propio
embajador de Pert en Espafia, José Antonio Gar-
cia Belaunde, que vino a Tenerife, que se quedd
encantado con la iniciativa y respaldé su creacién

TODOS A UNA POR LAS PAPAS ANTIGUAS

D La apuesta del consejero de Agricultura del
Cabildo de Tenerife, Jestis Morales Martinez, fue
apoyada por su homoélogo en el Gobierno de
Canarias, Narvay Quintero Castafieda y ambos
respaldados desde el primer momento por los
dos presidentes, Fernando Clavijo (Gobierno) y
Carlos Alonso (Cabildo) y se sumo el alcalde chi-

José Carlos Capel y Julia Pérez en una finca del Barranco de Ruiz, donde
se plantaron en Tenerife las primeras papas que vinieron de Peri.

La Sala de Camara del Auditorio preparada para el Il Foro de la Papa.

charrero, José Manuel Bermidez, junto con su
concejal Alfonso Cabello, para que el evento se
hiciera en Santa Cruz. Para la organizacién se
lleg6 a la conclusion de que lo mejor era contar
con la Institucién Ferial de Tenerife y ,desde ese
momento la implicacién de su consejero Efrain
Medina, fue clave para que naciera el proyecto.
El primer Foro fue un rotundo éxito y, ya conver-
tido en proyecto bienal, viene ahora la 22 edici6n.

TENERIFE, CAPITAL MUNDIAL DE LA PAPA

D Con toda esta siembra, la proxima semana, los
dias 25 y 26 (lunes y martes), en el Auditorio de
Tenerife, “recogeremos la cosecha” en forma de
1 Foro Gastrondmico Internacional de la Papa -
Tenerife 2019, que, de nuevo convertird a nues-
tra isla en “Capital mundial gastronémica de la
papa”. Mas de 20 cocineros (que suman casi 25
estrellas Michelin) expertos en papas y periodis-
tas gastronémicos, tanto internacionales como
nacionales y locales, se dardn cita en el Auditorio.
El evento, con aforo limitado, estd abierto a todo
el ptiblico, concluira el martes con el II Concurso
Nacional de Tortilla de Papas y toda la informa-
cién del mismo esta en www.forodelapapa.com y
también en www.gastrocanarias.com

VIRGILIO MARTINEZ, DEL N°6 DEL MUNDO

D Entre ellos, este afio, cabe destacar al chef Vir-
gilio Mamnez, propietario y jefe de cocina del
restaurante Central, en Lima (Perti) considerado
como el mejor restaurante de Sudamérica y el
N°6 del mundo en la prestigiosa lista “The
Worlds 50 Best Restaurants”. También estara el
gran Quique Dacosta, jefe de cocina del restau-
rante de su mismo nombre en Dénia (Alicante)
con 2 estrellas Michelin. Quique tendrd el honor
(y la responsabilidad) de presidir el jurado del I
Concurso Nacional de Tortillas de Papa - Tenerife
2019, que se celebrard como colofén del Foro, en
la tarde del dia 26 de marzo (martes)

PIENSA... IMAGINA UN MUNDO SIN PAPAS

D Ese segundo dia (26) por la mafiana, Tenerife
se convertira en el escenario elegido para la pre-
sentacion en Europa de una campana mundial
que el Centro Internacional de la Papa esta pre-
sentando en los cinco continentes con el titulo
“Imagina un mundo sin papas”. Para diche pre-
sentacion al mas alto nivel, se desplazaran a nues-
tra isla André De Beavfort (director de la cam-
pafia mundial del Centro Internacional de la
Papa, con sede en Lima, Perti) y André Devaux
(representante regional para América Latina y el
Caribe del CIP) acompafiados por nuestro pai-
sano y experto mundial en papas, Domingo Rios
Mesa y el consejero insular de Agricultura del
Cabildo de Tenerife, Jesiis Morales, que se ha
volcado para que la presentacion de esta cam-
pafia mundial se haga, precisamente, en Tenerife

Y SI NO VIENEN... iMANDENSE UNA PAPA!

D Los tinerfefios y canarios muchas veces nos
quejamos “de vicio”. Solemos protestar porque
hay que salir de aqui para ver cosas buenas
afuera, y también nos quejamos porque nuestras
autoridades no traen eventos de calidad a nues-
tras islas. Pos debo reconocer que gracias al II
Foro de la Papa, grandes chefs como los que apa-
recen en las fotos de arriba, junto con muchos
otros entre los que destacan acreditados cocine-
ros de aqui, como Braulio Simancas, Jestis Gon-
zdlez, Alexis Garcia y Marlene Hernandez, entre
otros, estaran en nuestra isla presentando sus
conocimientos y compartiendo sus experiencias,
cocinando ante el publico en la sala de cdmara
del Auditorio, que ya se esta preparando para el
gran montaje que pueden ver en la foto de abajo.
A los profesionales de la cocina, los empresarios
de la restauracidn, los alumnas y alumnos de
cocina y los “foodies”, aficionados y amantes de
la gastronomia solo me cabe recordarles que la
entrada es gratuita, que solo deben inscribirse ya
en www.forodelapapa.com (o el dia 25 a las 9 de
la mafana en el hall del Auditorio) y que, a los
que no asistan, habrd que decirles que no tienen
y disculpa y aquello de.. iMandense una papa!




