podio del 15° Campeonato de Canarias Absoluto de Cocina 2019.

COCINANDO PACTOS, CUADRANDO MESAS

D Casi todos los partidos estan preparando la
“mise en place” para el “ment” de la préxima
legislatura y nuestros politicos se afanan en “coci-
nar” pactos en todos los “fogones” del territorio
canario. Fernando Clavijo (CC) comenta que
“tranquilos todavia queda mucho tiempo”...
Angel Victor Torres (PSOE) se pone nervioso
entre los suyos y cada vez que alguien de aqui se
va para Madrid... Asier Antona (PP) dice en
Madrid le han dado total libertad, pero del todo
no se lo cree ni él... Y el tranquilo Juan Amigé
(Cs) mira mds que inquieto el panorama que se
refleja en los espejos, y no termina de estar con-
tento. Todos estan en el “envite” politico, habra
que ver quien tiene mas triunfos para juntar y
ganar dos manos. O si la cosa se va a “reyes” o
incluso si dependera de algun “chilajo”. Y
sabiendo que no se trata de poner a un alcalde o
presidente para hoy, sino gobernar al menos un
afio, y mejor los cuatro préximos. Entre tanto,
mientras ellos siguen “cocinando”, comparto con
ustedes un par de gastronémicas noticias.

15 ANOS DEL CAMPEONATO DE COCINEROS
D Se ha hecho balance del exitoso 6° Salén Gas-
tronémico de Canarias — GastroCanarias 2019 y
de la sabrosa efeméride que se ha producido den-
tro del mismo. Me refiero a la celebracién de la
decimoquinta edicién del Campeonato de Cana-
rias Absoluto de Cocina. Desde la iniciativa del
Plan de Gastronomia de Tenerife y con el total
respaldo de los recordados Manuel Iglesias Gar-
cia (el pasado 6 de junio se cumplié el 7° aniver-
sario de su fallecimiento) y José H. Chela, tuve el
honor de promover este campeonato que ha cum-
plido 15 afios y que, perdén por la inmodestia,
esta reconocido como de los 3 mejores de Espafia.
Desde el primer campeonado celebrado el afio
2003 y ganado por el tinerfefio Esteban Gémez
Estévez y hasta este 15° de 2019 ganado por el
lanzarotefio Gonzalo Calzadilla Garcfa, mas de
45 profesionales se han subido al podio, entre
cocineras/os y ayudantes de cocina. Pero en los
15 campeonatos han visto la luz, a una media de
47 inscritos cada afo, casi 750 cocineras y coci-
neros han querido participar y 150 de ellos han
sido finalistas. Creo que podemos y debemos sen-
tirnos orgullosos de esta sabrosa realidad.

De izquierda a derecha: Ivan Pulido, Gonzalo Calzadilla (campedn) y Eliana Real,

Raquel Gutiérrez, actual gerente del Real Casino de
Tenerife y consejera electa del Cabildo de Tenerife.

CITADE 5 TALENTOS EN EL ROYAL GARDEN

D Me gusta mas hablar de cinco talentos que de
diez manos. Y han sido cinco talentos de la cocina
en Canarias los que se han unido en el hotel Royal
Garden Villas Boutique & Spa, que, junto al
campo de golf de Costa Adeje, regenta la Familia
Cabrera Losada, liderada por el empresario José
Fernando Cabrera y sus dos hijos, Francisco
Javier y Carlos Cabrera Losada. Se trataba de la I
Jornada Gastronomica del restaurante Jardin,
“buque insignia” gastronémico del Royal Garden,
que comanda el chef Bruno Lorenzo. En sus fogo-
nes derrocharon talento y buen hacer los jefes de
cocina Braulio Simancas (Silbo Gomero, en La
laguna), Omar Bedia (Aie, en El Sauzal), Samuel
Hernéandez (Char, en La Caleta de Adeje), Alejan-
dro Garrido (Haydeé, en La Orotava) y el propio
chef anfitrién Bruno Lorenzo (Jardin, Costa
Adeje). Tenia previsto estar el gran Victor Sudrez
(Haydeé), pero el hombre estd felizmente de
“casorio” y por ello envié a Alejandro Garrido, su
“segundo” . Felicidades a los novios y palante.

ARMONIADE COCINAY VINOS DE TENERIFE

D En esta jornada actu6 de maestra de ceremo-
nia la dinamica y profesional Marfa Lorenzo,
directora general del Royal Garden y fue un
exquisito encuentro de parte de los representan-
tes de la Prensa gastronémica de Tenerife y un
restringido grupo de amigos y buenos gourmets,
que disfrutaron de un magnifico menu degusta-
cién armonizado exclusivamente con vinos de
Tenerife. La “Croqueta liquida de kimchee” de
Victor Sudrez/Alejandro Garrido y el “Ceviche de
cherne canario” de Omar Bedifa armonizaron con
Pagos de Reverdn Rosado. El “Bocado de can-
grejo real y caviar canario-siberiano” de Bruno
Lorenzo y el “Rissoto de pulpo canario y chimi-
churri” de Victor Sudrez, maridaron con el Taji-
naste Ecoldgico. El “Lomo de cherne en caldo” de
Braulio Simancas y la “Papada de cochino con
reduccién de malvasia” de Samuel Herndndez,
casaron con el Tinto 1861 Vendimia Seleccio-
nada. Y la “Espuma de queso majorero con mer-
melada de higos y maracuya” de Bruno Lorenzo
se uni6 al espumoso Paisajes Reserva. Buenas ini-
ciativas gastrondmicascomo esta de la Familia
Cabrera Losada son las que hay que valorar, reco-
nocer y, sin duda, felicitar.

De izquierda a derecha: Omar Bedia, Alejandro Garrido, Bruno Lorenzo, Samuel
Hernandez y Braulio Simancas. 5 talentos en el Jardin del Royal Garden Villas.

RAQUEL, ENTRE EL CABILDO Y EL CASINO

D Si tuviéramos que seguir empleando términos
gastronomicos, lo siguiente noticia nos traerd un
sabor agridulce. Y es que, si finalmente Coalicién
Canaria termina pactando y vuelve a gobernar en
Cabildo de Tenerife con Carlos Alonso en la Pre-
sidencia, la encantadora y desinquieta Raquel
Gutiérrez Yanes, hasta ahora gran gerente del
Real Casino de Tenerife cambiara de “cocina” y
se pasara de la “social” a la “politica”. Resulta que
Carlos Alonso logré convencer a Raquel Gutié-
rrez (diplomada en Magisterio y Ciencias Socia-
les, licenciada en Periodismo y experta en Proto-
colo) para que entrara en la lista de CC al Cabildo
y ya la tenemos como flamante consejera electa.

Dicen las buenas lenguas que, de entrar a formar
parte del Gobierno Insular, Raquel lo bordara en
una consejerfa como la de Presidencia o cerca de
la misma. Pero en cambio, frente al Cabildo, en la
Plaza de La Candelaria, el Real Casino perderd a
su “alma mater” y su presidente, Miguel Cabrera
Pérez-Camacho, a una profesional que durante
mas de 20 afos ha demostrado su capacidad de
trabajo y, sobre todo, su lealtad a la entidad y su
presidencia. De confirmarse el “cambio de aires”
de Raquel, todos en el Real Casino (empezando
por los miembros de la Junta Directiva) conoce-
ran lo que vale un peine y la echaran de menos.

TERTULIA PRIMER VIERNES Y VELATORIO

D Mientras tanto, en un montén de sitios, empre-
sas, entidades y tertulias se hace balance de las
“porras” realizadas antes de las elecciones, se
cobran apuestas por los resultados habidos, y
hasta se hacen ya apuestas sobre lo que puede
suceder a corto, medio y largo plazo. En la vete-
rana y lagunera Tertulia “Primer Viernes”, el
actual presidente de la Asociacién de Vecinos del
Casco Histérico de La Laguna, Pablo Reyes
Nuiiez, ya ha cruzado una apuesta conmigo. Si el
debatido “Velatorio de la Plaza del Cristo” (anexo
a la lagunera plaza del mismo nombre) se cons-
truye, abre y funciona antes de las Fiestas del
Cristo del ano 2021 (o sea, antes de 14 de sep-
tiembre de 2021) Pablo Reyes pagard y me rega-
lara una caja de buen vino canario. Y si no es asf,
la compro yo y se la regalo a él. Deseo y espero
que el Cristo nos dé (y a todos los lectores) salud
y vida para llegar a esa fecha y ver quién gana.




