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Cocineros tenistas por amor al juego. En el centro: Enrique Arriaga (de blanco) y Jorge Lecuona (organizador)

SALVADOR LECUONA, TORNEO SOLIDARIO

» DHoy voy a mezclar gastronomia con politica
porque, gracias a la buena comida, creo que se
han logrado ya los primeros pactos de cara a las
proximas elecciones. Comienzo por lo primero y
digo que prometieron y cumplieron. Tal como les
adelanté la pasada semana en El Cotarro, ayer
diez profesionales de la cocina se dieron cita en el
Centro Insular de Deportes Santa Cruz-Ofra aten-
diendo a la llamada de Jorge Lecuona Torres,
para colaborar solidariamente en el torneo de
tenis que lleva el nombre de Salvador Lecuona
(padre de Jorge). Cada afio diez repredsentantes
de una profesién acercan la misma al deporte y,
con lo que se recauda por patrocinios, se regala
material deportivo a centros que lo necesitan.
Este afio el protagonismo fue para la Gastrono-
mia y, mas concretamente, para la Cocina. Y diez
chefs cambiaron las sartenes por raquetas.

COCINEROS TENISTAS POR AMOR AL JUEGO
» Con la colaboracién del Cabildo a través de
Deportes y de Teleférico del Teide, asi como de
varias importantes empresas entre las que estaba
el periédico EL DIA, se hizo realidad el encuentro
que cont6 con la presencia del vicepresidente del
Cabildo, Enrique Arriaga. Tras pelotear un buen
rato y dejar claro que hay que comer bien y hacer
deporte, los cocineros y cocineras se hcieron la
foto de familia que les pongo en exclusiva y en la
que, de izquierda a derecha, pueden ver a: Paolo
Nel y Pedro Nel (restaurante Etéreo), Javier Gui-
goti (Anastasia), Aléxis Bencomo (Comino y Sal),
Claudio Martin (La Refranera), Enrique Arriaga
(vicepresidente del Cabildo), Jorge Lecuona
(organizador) Juan Agudelo (La Refranera),
Pablo Amig6 (Noi), Araceli Gutiérrez (El Manad) y
Eduardo Jofré (Al Fresco). iSabrosa solidaridad!

TODO DIOS PASITO TUN-TUN HACIA EL 10N

D Mientras ellos jugaban, perecia que por fuera
estaban todos quietitos, pero en verdad todo el
mundo estd ya pasito tun-tin caminito hacia las
elecciones generales del préximo 10 de noviem-
bre. Casi todos. Para ser mas exactos, Fernando
Clavijo (CC), Asier Antona (PP) y Pedro Ramos
(PSOE) estan tranquilos y quietitos, porque segui-
rén siendo senadores dentro de la préxima con-
formacién de la “Camara Alta” dado que ellos
han sido elegidos por designacién de nuestro Par-
lamento de Canarias y su acta como senadores
seguird teniendo vigencia en tanto en cuanto no
se disuelva nuestra “Cdmara Regional”. La
movida estd siendo interna en casi todos los par-

tidos y menos en Ciudadanos (Cs) que ya van llo-
rando por todas las esquinas, de tan solo imagi-
nar el tremendo batacazo que se les viene encima.

LA DIFICILITA UNIDAD DEL NACIONALISMO

D Cuando termino de escribir esta pagina es
sébado por la mafiana y, si no se tuerce nada de
aqui a mafiana, Nueva Canarias (NC) y Coalicién
Canaria (CC) han sellado su unién de cara a con-
currir juntos a las elecciones del 10-N. Parte de
las reuniones han sido (y siguen siendo) intensas,
aunque con no pocas interesadas piedritas (o
toniques) en el camino, por parte, por ejemplo,

[
Guadalupe Gonzalez, Ana Oramas y Maria Fernandez, se ven diputadas.

del presidente del Cabildo de Gran Canaria, Anto-
nio Morales (NC) que desde hace tiempo tiene
atragantados a Fernando Clavijo y Ana Maria
Oramas. Pero Roman Rodriguez sigue siendo
inteligente, muy habil y mas listo que una tea. Y
(una vez mas) ha jugado, al mismo tiempo, una
partida de ajedrez (como maestro) de envite
(como mandador) y de péker (como tahtr).

LA GASTRONOMIA EN FAVOR DE LOS PACTOS
D Siempre he dico que la gastronomia (sobre
todo la buena) sirve para acercar planteamientos,
proyectos y voluntades. Por ello mas de una
comida canaria ha servido para unir a puntales
“clave” de una u otra formacién nacionalista, en
pro de una tan necesaria como demantada uni-
dad. En Gran Canaria, hace unos dias, compartie-
ron mesa y mantel cuatro puntales. Dos por
Nueva Canarias: Francisco Zumaquero (exdirec-

Equipo de sala (Izda.) y de cocina de El Secreto de Chimiche, con Juan Carlos Magdalena, su propietario (c)

tor de Formacién y Empleo con Manuel Hermoso
y de Transportes con Romén Rodriguez) y Aure-
liano Francisco Santiago Castellano (ex-alcalde
de Telde); y dos por parte de Coalicién Canaria:
Victor Diaz (ex-consejero de Empleo y Asuntos
Sociales con Manuel Hermoso) y su hermano
José Alberto Diaz (ex-alcalde de La Laguna y hoy
liderando la oposicién lagunera) quien, una vez
mads, hizo de aglutinador y hombre de consenso.
Se ve que la comida fue sabrosa (gastrondmica-
mente hablando) y fructifera (politicamente).

SI,VANA IR JUNTOS..., PERO NO REVUELTOS
D parece que al final se presentaran “de la mano”
juntos, pero no revueltos, y con el nombre de
Coalicién Canaria-Nueva Canarias (CC-NC). Si la
gente les vota y la cosa sale bien, en la segunda
mitas de la proxima legislatura podriamos tener,
por lo menos, a tres mujeres diputadas represen-
tando a Canarias: Ana Oramas (Tenerife), Gua-
dalupe Gonzélez (La Palma) y Maria Ferndndez
(Gran Canaria). Las listas al Senado se haran
también por consenso y cada uno en su territorio
insular. Lo dicho: Si esta “receta” termina cua-
jando y haciéndose realidad, quiza podria ser el
comienzo “a fuego lento” de un buen “politico
puchero canario” de cara al futuro. Ya veremos...

EL SECRETO DE CHIMICHE... iHAY FUTURO!

D Termino también con Gastronomia, recono-
ciendo, valorando y felicitando a un puntal del
sur y gran empresario como es Juan Carlos Mag-
dalena, respetado propietario del popular restau-
rante El Cine, en Los Cristianos, quien, desde
hace meses, viene apostando por la remodelacién
y relanzamiento del que fuera Casa Fito (en Chi-
miche - Granadilla de Abona), y que ahora se
relanza y coge vuelo con el nombre de El Secreto
de Chimiche. El bueno de Juan Carlos Magda-
lena se ha rodeado de magnificos puntales y
cuenta como director con Roberto Castro (gran
sumiller y excelente jefe de sala) y con el chef
Juan Carlos Clemente, como asesor gastroné-
mico del establecimiento. La apuesta pasa por la
cocine canaria de proximidad, con especial aten-
ci6n a los productos locales de calidad. En estos
complejos tiempos de quiebras de turoperadores,
Brexit e incertidumbres, se ve que hay futuro y se
agradece que empresarios, como Carlos Magda-
lena, sigan apostando, invirtiendo y creando
puestos de trabajo. Hay que ir a El Secreto de
Chimiche, que, por cierto, estd en la carretera
general del sur, 4, en Chimiche (Teléfono: 922
777 279) Llamen antes para reservar mesa. Amén
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