José Rouco, Carlos Cobiella, Marco Gonzalez, Pedro Luis Cobiella, Ezequiel

ATENEO DE LALAGUNA, CULTURAY LIBERTAD
D Pena, penita. Tristeza infinita. Y rabia conte-
nida. Se ha quemado el Ateneo de La Laguna.
Casi desaparece. En ese inmueble nacié don Vic-
tor Zurita Soler (1891-1974) maestro de perio-
distas. Un emblemético templo de la cultura en
Canarias y una auténtica fabrica de libertad y
democracia. No aprendemos. Siempre nos lamen-
tamos... el dia después. {Alguien, alguna vez, se
ha preocupado (hasta hoy) de dotarlo de siste-
mas de deteccién de incendio (y, sobre
todo, de sistemas automaéticos de extinciéon
como sprinklers (rociadores) y/o simila-
res?. Tanto a este como a otro montén de
histéricos y emblemdticos inmbuebles de
La Laguna, de Tenerife o de cualquiera de
nuestras islas. Se quemo la iglesia de San
Agustin, el obispado... ¢No aprenderemos?

QUE RESUCITE NUESTRO ATENEO... YA

D Recuerdo con emocién que en el Ateneo
gané el primer premio que me dieron en mi
vida, junto a mi amigo y compafiero Pablo
Reyes Nufiez. Fue en el Concurso de Bele-
nes de 1970. Seguro que Alfonso Garcia
Ramos (periodista), Rail de la Rosa (escul-
tor), Patricio Olivera (ingeniero), José
Gémez (empresario), Mariano Vega (perio-
dista) todos ellos ex-predidentes del Ate-
neo y lamentablemente ya fallecidos, hoy
estarfan muy tristes. Hoy el Ateneo quiere
resucitar de sus cenizas, por encima de pro-
tagonismos personales, ideologias y partidismos.
Y hay que ayudar a que asi sea. Y no vale decir
que es una “entidad privada” porque siempre ha
sido y es de uso publico. Y porque, de alguna
manera y un poco gracias al Ateneo, hoy todos
nosotros podemos gozar de libertad y vivir en
democracia. Ojala impere la inteligencia de todos

RESUCITO EL DINAMICO EN COMPOSTELANA
D Salvando las distancias pero también histdrico
y emblématico, el antiguo kiosco Dindmico, en la
portuense y popular Plaza del Charco. En “El
Dindmico” como popularmente se le conocia, se
le conoce y me temo que se le conocera, también
se ha cultivado la libertad, el debate en democra-
cia, la tertulia, la amistad... Alli se daban cita en
la llamada “camara alta” lo que podriamos llamar
la “intelectualidad” con figuras que ya no estan
con nosotros como Celestino Cobiella (médico)

| Pérez y Jorge Marichal.
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Juan Méndez (empresario fundador de Las Afor-
tunadas), Luis Castafieda (padre de nuestro com-
pafero Juan Carlos Castafieda) Antonio Castro
(ex-alcalde del Puerto) Antonio Escobar (médico)
que solian hablar de politica, religién y cultura...
Y, por otro lado, la “camara baja”, con personajes
como Gregorio Alvarez, Julidn Herndndez (carni-
cero) y otros, que solian hablar de deportes, de
fiestas y del dia a dia portuense. Una maravilla.

Salon de actos del Ateneo testigo de muchos debates en libertad. Prefiero recordarlo asi

JOSE ROUCO, UN EMPRESARIO EJEMPLAR

D El “culpable” de la “resurreccién” del Dinamico
no es otro que José Rouco, fundador del Grupo
Compostelana”, que lo ha reabierto y rebauti-
zado con el nombre de Compostelana Club Café.
Aunque yo creo que la gente le seguira (le segui-
remos) llamando “Compostelana Dinamico” o
“Dinamico Compostelana”. Un joven gallego lla-
mado José Rouco que llegd a Tenerife hace unos
treinta afios (mas o menos) y se puso a currar
como nadie hasta convertirse en un emprende-
dor nato. Muchos empresarios creyeron en €l, en
su tesén, en su capacidad de trabajo, y por ello le
animan y apoyan incondicionalmente. Hoy José
Rocuco cuenta ya con 7 restaurantes (6 en el
Puerto y el Compostelana Plaza de Espaiia, en
Santa Cruz) y da trabajo a 190 profesionales. En
estos complicados tiempos de inestabilidad eco-
némica, hay que quitarse el sombrero con Rouco.

Marisa Duque junto a su jefe de cocina, Carlos Martin, ambos maestros asadores de Castilla.

1,5 MILLONES Y 37 PUESTOS DE TRABAJO

D Lanueva realidad del Compostelana Club Café
pasa por 20 afios de concesién municipal (pagada
por anticipado), alrededor de 1,5 millones de
euros en inversién (que se apreciaen las instala-
ciones, equipamiento y decoracién del estableci-
miento y, lo mds importante, 37 nuevos puestos
de trabajo para profesionales de la cocina y la
sala, que José Rouco trata como verdadero lider.
La inauguraci6n conté entre los asistentes con
Marco Gonzélez (alcalde del Puerto), Jorge
Marichal (presidente de Ashotel), Pedro
Luis Cobiella (presidente del Grupo Hospi-
ten), Carlos Cobiella (presidente de la dis-
tribuidora Dialte), Salvador Garcia LLanos
(presidente de la Asociacién de la Prensa de
Tenerife) y Ezequiel Pérez (director general
de Insular Canarias de Bebibas - Incabe
/Heineken). Hay que ir al Puerto y disfrutar
del Compostelana (Dindmico) Club Café.

VUELVE CASA DUQUE A EL CORTE INGLES
D Parece que fue ayer, pero de nuevo se
acercan ya a El Corte Inglés de Tres de Mayo
lo que seran las 152 Jornadas Gastronémi-
cas de la Cocina de Segovia, protagonizadas
por el restaurante Casa Duque, que, fun-
dado en 1895 por el maestro asador de Cas-
tilla, Dionisio Duque, hoy comanda su hija,
la gran Marisa Duque, merecida heredera
de la tradicién familiar (ya en su 4* genera-
cién) y también maestra asadora de Casti-
lla. Seran 15 afos de presencia anual ininterrum-
pida en Tenerife, en una jornadas que, con toda
seguridad, llenaran el comedor del restaurante El
Mirador, en la 82 planta de El Corte Inglés de
Tres de Mayo, dirigido por el incansable Roberto
Rivetti. Junto a Marisa Duque, otro gran maestro
asador como es el chef Carlos Martin, jefe de
cocina de Casa Duque, otro segoviano ya vete-
rano de estas jornadas y gran amigo de Tenerife.
No faltaréa el cochinillo asado, pero tampoco los
judiones de La Granja, el cochifrito, los torreznos,
los tacos de bacalao y, de remate, la tarta de Pon-
che Segoviano (y dos piedras). Se trata de vivir y
degustar la mejor cocina de Segovia, sin salir de
Tenerife. Atencidn: si no se lo quieren perder,
reserven mesa lo antes que puedan llamando
rapidamente a la gran Silvia Martin al 922 849
400 (Ext. 2337) o bien al 630 016 031. El que
avisa (con sabor) no es traidor.




