Carlos Alonso, tinico politico en activo presente en la arrocera comida.

UNA INTERESANTE COMIDA CON ARROCES

D Dicen que la gastronomia hace buenos amigos,
da pie para desarrollar buenas ideas y propicia
ambiente para generar buenos negocios. Algo de
esto debe de haber habido en una interesante
comida que se celebré el pasado lunes, 3 de
febrero, en el reservado del restaurante “El Mira-
dor” de El Corte Inglés de Tenerife, donde, por
cierto, se celebraban las exitosas Jornadas Gas-
trondmicas del Arroz de Valencia, con el chef Fer-
nando Navarro y su equipo como protagonistas.
Casual y precisamente estdbamos alli almorzando
con el equipo de GastroCanarias y, sin querer
(pero atento al oficio de uno) pude ver cémo
entraban once personajes, a cual mas sugerente.

LOS ASISTENTES POR ORDEN DE APARICION

D Por orden de llegada, asistieron a la misma
Fernando Berge (presidente de Cajasiete),
Manuel Del Castillo (director general de Caja-
siete), Santiago Sesé (presidente de la Camara de
Comercio de Tenerife) Lola Pérez (directora de
dicha Cdmara), Corviniano “Koki” Clavijo (eco-
nomista, abogado, auditor y empresario de la
Comunicacién), Beatriz Clavijo (hija de “Koki”,
economista y experta en relaciones internaciona-
les), Carlos Alonso Rodriguez (economista y
expresidente del Cabildo de Tenerife) Antonio
“Toni” Relea (abogado vinculado a medios de
comunicacion) y otros tres caballeros cuya identi-
dad desconozco, pero de los que, al menos dos,
me parecié que eran provenientes del extrarradio
peninsular. Ninguno de ellos, por cierto; era José
Miguel Garrido. que aspira a tener mucho peso
en el C.D. Tenerife. Aparte de degustar y disfru-
tar de los arroces, no sé de que habran hablado
en la comida, pero, por la importancia y calidad
(personal y profesional) de los asistentes, doy por
sentado que algo bueno y positivo habré salido (o
saldrd) para Tenerife y Canarias. Seguro que si.

VIENE LA FERIA MAS GRANDE DE CANARIAS

D Siguiendo con gastronomia, Canarias tiene, en
Tenerife, la feria mds grande que se desarrolla
cada aflo en nuestras islas. La mds grande y, sin
duda, la mds sabrosa, creada a partir de una idea
del querido y recordado Ignacio Pintado Masca-
refio, quien f}{]era creador, gerente y “alma pater”
de la Institucién Ferial de Tenerife (IFTSA). Me
refiero al Salén Gastronémico de Canarias - Gas-
troCanarias, que este aflo 2020 celebrard su 72
edicién, en el Recinto Ferial. Un salén que ya
ocupa un lugar en el calendario de ferias gastro-
némicas de nuestro pais y que se ha ganado el
calificativo de “punto de referencia y encuentro
del sector de la alimentacién y los productos agro-
alimentarios en nuestra comunidad auténoma”.

por José Carlos Marrero
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Cartel oficial de GastroCanarias 2020, obra de Ana Isabel Gonzalez.

ELSALON MAS SABROSO DE NUESTRAS ISLAS
D El Salén Gastronémico de Canarias (que este
afio se celebrara los dias 19, 20 y 21 de mayo) es
una feliz y exitosa iniciativa, que muchos miran
con lupa por tratarse de una feria promovida,
organizada y gestionada conjuntamente por una
empresa puiblica, la Institucion Ferial de Tenerife
(dependiente de nuestros Cabildo Insular) cuyo
actual gerente es el profesional Ifiaki Dominguez
Paniagua, y una empresa privada, Interideas,
S.L.U., propietaria del proyecto GastroCanarias,
cuyo director es un servidor, que esto suscribe. El
Salén estd co-dirigido por Jonay Lépez Soto, en
su calidad de Director de Ferias de la IFTSA, y un
servidor, como director del proyecto y la plata-
forma de comunicacién GastroCanarias. La orga-
nizacién viene trabajando intensamente y con
ilusién desde el pasado mes de noviembre.

CARTEL OFICIAL HECHO CON BELLAS ARTES
b El pasado mes de diciembre, la organizacion
del Salén Gastronémico de Canarias cerrd un
convenio con la Facultad de Bellas Artes de la
Universidad de la Laguna (ULL), con la inestima-
ble colaboracién del decano de la misma, Alfonso
Ruiz Rallo y el profesorado de dicha facultad. El
objetivo ultimo de la organizacién de GastroCa-
narias conjuntamente con el Cabildo de Tenerife,
era definir y elegir el disefio del cartel oficial del
7° Salén Gastrondmico de Canarias de la mejor
manera, pero no por medio de un encargo directo
a un disefiador o empresa determinada, sino a
través de un concurso en el que se pudiera dar al
alumnado de la Facultad de Bellas Artes de la
ULL la posibilidad de que fueran ellas y ellos los
disenatf ores de dicho cartel oficial de GastroCa-
narias 2020 y que esta oportunidad les pudiera
servir como plataforma de presentacién puiblica y
trampolin para darse a conocer como artistas.

Y GANO ANA ISABEL GONZALEZ GUTIERREZ

D Al certamen se presentaron 17 candidaturas
con otros tantos disefios, tanto de alumnado del
grado de la Facultad de Bellas Artes, asi como de
masteres o doctorandos de la misma. El jurado
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José Antonio Pardellas recibe el galardon que entrega Salvador Garcia

calificador designado al efecto para elegir el
diseno ganador se conformé con profesores de la
facultad y expertos en la materia, junto con
miembros de la organizacién del Salén Gastrond-
mico. Tras una primera deliberacién se realizd
una pre-seleccion de diez disefios finalistas, y,
tras un posterior debate y por unanimidad, el
jurado calificador eligié como ganador un diseno
que, tras la apertura del sobre que contenia el
nombre del autor, resultd ser el disefio presen-
tado por Ana Isabel Gonzélez Gutiérrez, residente
en Tejina (La Laguna) y alumna del master de
Disefio e Innovacioén para el Sector Turistico.

RECONOCIMIENTO PUBLICO Y ECONOMICO

D La alumna ganadora, Ana Isabel Gonzalez
Gutiérrez ya estd recibiendo el reconocimiento
ptblico y el disefio de su obra se estd adaptando
a los distintos soportes publicitarios y de comuni-
cacién del 7° Salén Gastronémico de Canarias -
GastroCanarias 2020. Ademas, la joven Ana Isa-
bel Gonzélez recibira como premio la cantidad de
500 euros y la difusién de su cartel a nivel nacio-
nal e internacional. La imagen del cartel gana-
dor, asi como toda la informacién relativa al 7°
Salén Gastronémico de Canarias — GastroCana-
rias 2020, sus expositores, campeonatos y otras
actividades, la pueden encontrar en: www.gas-
trocanarias.com, en  www.salongastronomicode-
canarias.com y en la de la Institucién Ferial de
Tenerife, www.recintoferialdetenerife.com.

PREMIO PARA JOSE ANTONIO PARDELLAS

D Nunca es tarde si el recuerdo es bueno y el pre-
mio mas que merecido. Me refiero al bueno de
José Antonio Pardellas Casas, maestro de perio-
distas, que el dia 27 de enero, coincidiendo con
su cumpleanios, recibi6 el premio Patricio Estéva-
nez, que anualmente entrega la Asociacién de la
Prensa de Santa Cruz de Tenerife (APT) para dis-
tinguir la trayectoria de profesionales de la comu-
nicacion. Abrié el acto y present6 el premio
nuesro compafero Salvador Garcia LLanos, pre-
sidente de la APT, y glosé la trayectoria vital y
profesional de José Antonio Pardellas nuestra
incombustible Maria Luisa “Chicha” Arozarena.
En medio de una gran ovacién por parte del
publico asistente, el gran Pardellas recibi6 el
galardén de manos de Salvador Garcia, y lo agra-
deci6, entre sabrosas anécdotas y recuerdos, en
presencia de sus hijos, Juan Manuel (periodista y
actual director general de Comunicacion del
Gobierno de Canarias) y José Felipe Pardellas
Socas (técnico de radio) asi como de su esposa,
Loli Socas, especialmente emocionada. Felicida-
des, maestro Pardellas. Larga vida con salud y
que nunca la voz y las manas pierdas.




